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~Zum Geriicht” - eine Kneipe & mittlerweile eine Institution. Das kann und darf man so

sagen. Das Haus hat Geschichte, sowohl in der Vergangenheit als auch heute. Fangen wir

am besten in der Vergangenheit an denn die Gebdude sind eng mit der Geschichte von

Laubegast verbunden:

- um 1408 ist die erste urkundliche Erwdhnung der Besiedlung"Lubegast" datiert (Dorf
des Lubogost-sorbisch: lubo=lieb, wert / gost=Gast)

- 1501 wird schon ein Fdhrmann erwihnt

- 1529 gelangt nach mehrmaligem Besitzwechsel das Fischerdorf in den Besitz derer von
Biinau zu Weesenstein

- 1613 ist erstmals eine Schiffmiihle im Eigentum des kurfiirstlichen Amtes, Bauern
miissen ihr Getreide darin malen lassen

- 1650 Verbot zur Ubersetzung iiber die Elbe von Fuhrwerken - der Kurfiirst fiirchtete
um seine Einnahmen aus dem Geleitzoll

- um 1830 Authebung der Gutsgerichtsbarkeit

-im 18. Jh. erlangt Laubegast Bedeutung durch Caroline Neuber = -

- 1992 wird die liebliche Kaschemme "Zum Geriicht" gegriindet, =~
seither ist Laubegast weltberithmt

- 2002 hochstes Wiirschtelhochwasser der Welt, die Kaschemme
versinkt in den goldenen Fluten des Heinz Elberich

- 2012 feiert die gar liebliche Kaschemme den 20. Geburtstag

- 2013 versinkt die Kaschemme erneut in den Fluten des Heinz Elberich

Die ehemalige Zwirnerei der "Zwirnwélfe", in deren einem Teil Sie sich hier befinden,

geht zuriick auf die Familie Wolf. Die Familie Wolf war bis 1926 trotz Streit mit dem Rat

der Stadt Dresden (seit 1738 Verkaufsverbot auf dem Altmarkt) und Verkaufsverbot zur

Leipziger Messe als Hauptaufkédufer und Verleger der Garne aktiv. Zum Bleichen der

Garne dienten die Elbwiesen, wovon noch heute der Stralenname "Zur Bleiche" zeugt.

Das Grundstiick verlief urspriinglich iiber ein Gelinde von 0,6 ha, zu welchem das heute

noch existierende Herrenhaus (Osterreicher Str., ehemaliger Wohnsitz der Familie)

gehorte. Die Schankwirtschaft erstreckt sich iiber drei Gebdudeteile, deren vermutlich

dltester das frithere Brunnenhaus ist (der Brunnen ist heute noch direkt neben dem

vorderen Tresen sichtbar). Der ehemalige Pferdestall, zwischen 1842 - 1890 erbaut,

war bis in die 30-er Jahre zum Garten hin offen. Der jiingste Teil (Eingang) birgt unter

sich den vielleicht iltesten Teil. Anders als von dem Pferdestall, welcher nicht nur auf alten

Plénen eingezeichnet, sondern auch noch existent ist, gibt es iiber diesen Gebiudeteil

keinerlei Aufzeichnungen, jedoch befindet sich noch heute unter genau diesem Teil ein

Gewdlbe. Gleich links hinter dem Eingang ist der Rest einer ehemaligen Aulenwand

zu sehen, wovon die Treppe in das Gewdlbe absteigt (Vielleicht wird eines Tages der

Moment kommen, wo diese Treppe freigelegt wird?). In diesem, nun jlingsten Teil, gab es in

fritheren Jahren die Zwirnerei, dann eine Weinhandlung, lange Zeit eine Buchhandlung und

zu DDR-Zeiten war es gar eine Wohnung.

Das Gewdlbe
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Machen wir an dieser Stelle mit der jiingeren Vergangenheit und dem Heute weiter. Seit
dem Bestehen der Kneipe wurde so einiges umgebaut und verdndert. Urspriinglich war die

Kneipe ja nur halb so grof3 wie heute. Da, wo heute die Kiiche ist, befand sich ein schmaler,
nur von auflen zuginglicher Gang. Das Essen wurde damals noch direkt am Tresen
zubereitet und das Angebot war sehr iibersichtlich. Neben Boulettenspiefien gab es noch
Soljanka oder Suppe aus der Biichse. Im Friihjahr 1993 folgte dann mit der ErschlieBung
des Stalles die Erweiterung der Kneipe. Dazu musste die Wand zwischen den vorderen
Toiletten durchbrochen werden. Der Dachboden wurde durch eine Treppe mit dem
Erdgeschol3 verbunden (bis dahin war er nur von au3en zugénglich). Weitere Toiletten und
ein weiterer Tresen wurden eingebaut. Am Tag der Er6ffnung des Stalls (1. Mai 1993)
standen vor der Kneipe vielleicht 300 Giste! Und der Stall war noch nicht fertig! Der
rithrige Bauleiter fiel beim Streichen der Treppe, welche direkt unter ihm noch geschraubt
wurde, durch das Fehlen von Stufen riickwirts runter und der Farbeimer auf ihn drauf.

Er konnte die Eréffnung erst Stunden spéter mit feiern, nach einer ausgiebigen Dusche.

Bis 21.30 Uhr dauerten die Vorbereitungen und erst dann konnten die Géste hereingelassen
werden. Vollig klar, dass von den 300 Wartenden nicht alle hinein passten und leider
wieder gehen mussten. Doch die, welche Platz fanden, waren so begeistert, dass in diesem
Jahr die Kneipe jeden Tag restlos ausgebucht war. Im Herbst 1993 folgte dann der erste
Ausbau zu einer richtigen Kiiche mit Zugang von der Kneipe aus. Bis dahin diente der oben
erwihnte schmale Gang als Kiiche. Jetzt konnte nun richtig gekocht werden, was die licben
Gistileins durch vermehrten Besuch honorierten. In den Folgejahren passierten bis

auf kleinere Verdnderungen und das Ausgraben des Brunnens keine weiteren Umbauten.
Erst mit der Flut 2002 sollten tiefgreifende Anderungen wirksam werden. So wurde 2003
der vordere Teil der Kneipe vollig entkernt, das Dach entfernt und mit einem Uberbau
versehen. In diesem Zusammenhang wurde die Trennwand zwischen Laube und
Eingangsbereich durch eine Fachwerkkonstruktion aus den alten Deckenbalken ersetzt.
Auch die Kiiche wurde abgerissen und durch eine gréfere ersetzt. Dazu mussten die beiden
Fenster in der Laube versetzt werden. Im Herbst 2005 kamen das Vordach und die
vielleicht beste Verdnderung - die gro3e Glastiir im Stall - dazu. Jetzt konnte Tageslicht
rein und im Sommer sitzt man auch bei Regen im Trockenen.

Ein ganz bedeutendes Datum im Heute ist der 07.04.2008! An diesem Tag wurde das erste
selbst gebraute Bier ausgeschenkt! Gebraut in der eigenen ,,Hausbrauerei Laubegast®. Am
Kronstidter Platz (Laubegast), in Teilen eines ehemaligen Ballsaales gelegen, befindet sich
die Brauerei. Nach Umbauarbeiten im Dezember 2007 und der Installation der Brauanlage
konnte es losgehen und schon das erste Ergebnis war ein Erlebnis. Bestes Bier aus eigener
Produktion. Da die Produktion noch richtige Handarbeit ist, wo keine Computer
“reinreden”, und da das Bier unfiltriert ist, unterliegt es natlirlich einem stetigen Wandel.
Aber genau das macht den einzigartigen Reiz aus. Prost!

Seit dem Sommer 2015 kommt nun aus der ,,Brauserei Laubegast™ (in den Rdumen der
Brauerei gelegen) die eigene Fassbrause. Nochmal - Prost!

Lassen Sie sich von dem einzigartigen Flair dieser Gegend, der Elbe und dieser Kneipe
verzaubern und genieflen Sie diesen Abend.
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. werderer Alle Preise
- Tresen in Guro,
heifges
Groje Tasse Kajfee 2,50 Martini
oder m. Schuss (2¢l) 4,90 vot, weifp vder trocken 0,20 - 5,50
Espresso 1,90 Campari 4cl - 3,50
Tee 3,10
heipe Jitrone 3,10
Kakao 3,40 c‘k‘
??géiffge )@d)“k“[“he 4,90 | | Rothippchen tr. Piceo 5,20
ety Rothippchen Riesling
Grog mit Rum (4¢l) 4,50 .
Gfiihwein 0,21 3,20 trocken 0,951 - 15,30

Proseceo 0,751 - 13,90
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cin vbergiriges, unjiltriertes Vollbier - cine spejialitit! Unser Vier wird
noch von Hand gefertigt, in bester BVrautvadotion, ohne Einsaty von
morderner Rechentechnik. %roon@t'

] \a’, 3
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> Frisch vom Fass < { ) mﬂ
etirt@cl)enbe Brause et
- Laubegaster Hell § Radler qus cigener Hevstellung: Gurke - f'_“\\
I° 0 3 - 3 20 Mmlr{mmeﬁmé q
je 0,41 - 3,80 > griﬁl) bom Fass < Zimt - P
immer im Wechsel, En{gm-gm@\
- Laubegaster (rotes) Festbier frag die licben . -
je 0,31 - 3,30 QRellunerlileins - [ .
je 0,41 - 3,90 in 0,30 u je 3,20 Vol

Unser Sommerbier, auch im ma%m iet
Winter lecker: 9 30

- Fassbranse Hell Bier jrisch vom Fass!

(je 1/2 Laubegaster Hell & jrische saisonale . .
BFassbrause - ergibt cinen Hauch von Lecker!!?) 2 Liter @leﬂn pum

0,31 fiir 3,50 / 0,41 fiiv 4,10 Mituehmen
je Kiter 7,10
- Kirschrotes (Piand 20,00)

(Laubegaster Festbier mit cinem Schuss
Kirschsaft - ergibt cinen Hauch von Schokolade)

0,31 iur 3,30 / 0,41 iur 3, 90 aw‘;’% _
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weiteres ans der Geviiefiekiiche
warme & kalte Kiiche

Sehr ju empyehlen ist der )
wunderschine Blick anf die Tafel bis 22.00 Uhr

fiiv unser Tagesangebot!

« 2 Syicgeleier mit Bratis & Salatbeilage 12,80
o Gemiise-Nudelanjlany mit lechever Kisesahnesope 14,50
« Geriichte Siilze natiivlich Hansgemacht

mit Treberbrot & G38ig/Ol 14,90

mit Remoulade § Brathartoffeln 16,740
« Griingeng mit Hiahnuchen vder Camembert,

Tagesdressing v, E38ig, O dagu Baguette 16,70
« Geriichte-Jwicbeljleisch Original hansgemacht

mit Bratis § Salatbeilage 18,70
« grofjes Schweineschnitjel mit Syiegelei

daju Bratis und Salatbeilage 18,90

o “Steak an Four” mit Bratis und Salatbeilage 21,90

lecRer Siijjes Dessert geht immer:

hausgemachter Schokopudding mit Vanillesofe nur 5,90

Salzstangen 2,00
Cromiigse 2, 00

« Beilagenwechsel 2,00

* Unger taglich Brot
beRommen wir frisch von der
Bickerei Jscheile gebacken,
8o Rann der Treber auch mal
alle sSein, das ersetyen wir
dann mit vergleichbar
frischen Brot.



Flr Zusatzstoffe und Allergene
ndere WO Bietet @2 12t der Lichiingskeliner

in der Extrakarte, frag einfach!

« Bockwurst mit Brot 4,90
« 2 Knobi-, oder Fettbemmen mit Krautsalat & Gurke 6,70
 hausg. Eiersalat, Brot, Krautsalat & Gurke 7,60
. cingelegter Camembert mit Brot 8,90
« Soljanka housgemacht mit frischem Toast 8,20
« Griingeug mit Tongesdressing & BVaguette 8,90
« Wiirgfleisch Frisch vom Huhn dajn Toast

Kleine Portion 9,85

qrojie Portion 17,90

« Geriichte Max gebr. Jagdwurst, 2 Spiegeleier anf
Treberbrot, mit Krautsalat, sanver Gurke & Beilage 11,90

o Srantnudeln altdentscher Art “Krautnudeln sind Nudeln mit Kraut”
(mit Schinkenwiirieln, Krossen Schinken hansgemachter NRemoulade)

Kleine Portion 12,30

grojse Portion 14,20 > Portion Treberbrot <

hergestellt anus unserem

; ) Lanbegaster Bier-

Die Schiissel Treber

> jum Bier < 2 95
(Brot, Wurst, Kise, !

saure Gurken) >sun Wein<

8,40 Riise - Olivenschiissel
4,30
Wir mochten hojlichst

auf unsere stets
aktuellen Tafelangebote
himweisen.

wwm

weiteve Bieve 3

> Jrisch_vom Fass <

Ulkelolivetes gu 0,31

Oppacher:

- Mineralvasser nur 3,50

- Tonic, Ginger Wle,
Jitronen- & Orvangenlimonade,
Bitterlemon - jeweils 3,90

- Belsenkeller Pils & NRadler
je 0,3[ 7a 3’20
je 0,41 - 3,80

> Aus der Flasche < “@oca-Cola” Kostet 4,10

- Sehneider Weisse -
hell, original-dunkel,
Kristall vder alkoholfrei
- Lausityer Porter

- verschiedene alkoholjreife Biere KiVa - 3,90

au je 0,51 fiir 4,50 A, Abbelschorle - 3,50

Wisgetvinke o
Pringipiell alle Getrinke mixbar,
so ckelig ¢s auch schmeckt., /

Heive Sifte:
Apfel-, Ovangen-, BVananen-,
Kirsch-,Saft - je 3,90

Of) wenn die Sonne gehhet nnter
und die Glaser werden munter,
oann lasset uns den BVecher hebe
7 in Einigkeit, in dem Bestreben,
P su Saufen 0is der Grund crreicht,
auf dass der Schnaps dem Schlafe weicht.

mit Schnayps
- 4¢l - 7,80
- 8el - 9,80

Schnipde  (abgefilit g je 4c)

Jack Daniels (Tennessee) 5,50 Underberg (2 cl) 2,90
Tullamore Dew (Irisch) 5,50 Kiimmerling (2 cl) 2,90
Jim Beam (bourbon) 5,20 Wilthener Gebivgshviuter 4,80
Wilthener Goldhrone 5,10 NRadeberger Vitter 4,90
Calvados 5,10 NRamajotti 5,00
Grappa 5,30 Ougo 4,80
Wodka 5,10 Gin BRe 4,90
Jubrowka (poln. LWedka) 5,10 Tequila weil 5,10
Nordhiuser Korn 4,90 Brugal 5,50
@_Ii?nhit& (;‘m laumenschuaps) 5,00 %’Z?%é'lﬁf.iﬁﬁi.{'éf,ﬂ. Republik)

Linie Aquavit . 5,50 sSavauna Glub 5,50
Johannesbeerlikior 4,30 Mevxikaner 4,30
%ieﬁermin(}ﬁkﬁr 4720 (Hausgemacht- cigenes Regept!)



> Deutschland <

Saale Unstrut:

Silvaner

trocken . degenter Duft nach
Holunder § Basilikum
Schoppen 5,90
Slasche 0,951 20,20

bon weiter wegq:

MNiiiller Thurgan, trocken oder lieblich

beide sehr siiffig

Schopyen 5,40
Slasche 11 24,40
Riesling, halbtrocken, sehr Siiffig
Schopyen 5,40
Hlasche 11 24,40

Graner Burgunder

trocken, Kraftig, erfrischend & spritjig
Schopyen 5,740

Blasche 0,951 19,40

> Jrankreich <

Le Tapie, Colombard, trocken
fruchtbetont, viel Sonne, Erdbeernote
Schoppen 5,70

19,50

Blasche 0,751

o o
—

Hauswein, trocken - rot oder weip
Schoppen fiir je 4,60

o Ulle Preise

in Gurp!

Rotiwetne

> Dentschland <

Dornfelder - Mosel
Schopypen 5,70
Blasche 0,951 19,40

> Jtalien <

Mierlot (Trentino) trocken
Romplexer Geschmack, fruchtig
Schoppen 5,70
Blasche 0,951 19,40

Sangivvese Lucavelli, trocken
samtig voll, langer Nachgang,
dejente Kirschnote

Schopyen 5,90
Slasche 0,751 19,20

Roedéweln

> Deutsehland <

Bardolino Classico

trocken, fruchtig, spritjig
Schoppen 5,50
Slasche 0,751 19,20 |

Weinschorle trocken,
halbtrocken oder lieblich
als Schoppen ju je 4,50

> Spanien <

NRivja, trocken, Note von Pilawmen,
Vanille, Dujt von Rosine & Schoko
Scehoppen 6,40
Slasche 0,751 21,50

> Frankreich <

Miedinet halbtrocken
Schoppen 5,50
Slasche 0,751 19,20
> Bulgarien <

Kardarka, licblich

Schoppen 4,80
Blasche 0,751 16,30




